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Els calcots es menjaran a peu dret a ’exterior com si d’'una ~*
calcotada autentica de masia es tractes

RESERVES: 977 60 35 96

PRIMER:

e Calcots amb la nostra salsa casolana
(sense limit. calcot igp de valls) salsa apta per celiacs

SEGON:

e Llonganissa i botifarra negre de 'Arbo¢c amb fesols del
ganxet i carxofa a la brasa. Carn d’anyell a la brasai all i
oli casola

POSTRES:

e Taronja talladeta
e Crema catalana cremada amb carquinyoli

Vi Burnat del porro

Cava Magrinya Calaf (elaboracio propia al celler familiar)
e Aigua, cafe

Pa del forn de Nulles

IGP CALCOT DE VALLS
Preu del ment (IVA inclos) AR san e rigigulitat

del producte
Entre setmana 48€

Cap de setmana 52€
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