
MENÚ CALÇOTADA 
TRADICIONAL 2026

Els calçots es menjaran a peu dret a l’exterior com si d’una
calçotada autèntica de masia es tractés

“Una calçotada tradicional dequalitat en un entorn privilegiat” 

Calçots amb la nostra salsa casolana 
     (sense límit. calçot igp de valls) salsa apta per celíacs 

PRIMER:

Llonganissa i botifarra negre de l’Arboç amb fesols del
ganxet i carxofa a la brasa. Carn d’anyell a la brasa i all i
oli casolà 

SEGON:

Vi Burnat del porró 
Cava Magrinyà Calaf (elaboració pròpia al celler familiar) 
Aigua, cafè
Pa del forn de Nulles

Taronja talladeta
Crema catalana cremada amb carquinyoli

POSTRES:

Entre setmana 47€
Cap de setmana 49€

Preu del menú (IVA inclós)
IGP CALÇOT DE VALLS
Reconegut per la qualitat
del producte

RESERVES: 977 60 35 96
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